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CITATION ET PROVERBE DU MOIS  

« L’imagination vaut bien des voyages et elle coûte moins cher. » (Georges William 
CURTIS).

« Le savant est fier d’avoir tant appris ; le sage est humble d’en savoir si peu. » (William 
COWPER).

NOTRE COMMANDERIE  

-- Mot du Grand Maistre Pierre GIOIA  

Ce  samedi  24  janvier  2026,  le  Chapitre  et  les  membres  de  la 
Commanderie se sont réunis dans le "salon du Chaudron" du restaurant 
BY  GEORGETTE à  Andrézieux-Bouthéon pour  assister  à  l'Assemblée 
Générale annuelle de l'année qui vient de s'écouler. 

Au 31 décembre, la Commanderie était constituée de 83 membres, à 
jour de cotisation. 

 L'A.G a rassemblé 73 votants dont 46 adhérents présents, représentant 
88 %. 

Cette présence si nombreuse est le témoin de votre attachement et de 
votre engagement envers notre Commanderie.

LA BADIANE ET LE BABET
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Outre les Anysetiers, nous avons eu plaisir d'accueillir certains de nos partenaires, dont le soutien nous est si 
précieux, mais aussi des représentants des associations AIRE, Mesdames SABOT et PERRIN et EURECAH, M. 
TERNISIEN.

Merci à Nicolas CHAMBON et au personnel du « BY GEORGETTE », notamment Marie et Marion, pour leur 
accueil et la mise en place de cette salle.

Une Assemblée Générale est le moment privilégié pour faire le bilan, en toute transparence, mais aussi de 
nous projeter.

Après  lecture  des  rapports  moral  et  financier  et  leur  validation,  les 
membres  ont  confirmé  par  un  vote  à  l'unanimité  la  nomination 
d'Alexandre CHIRON-ROCHE au poste d'Argentier et Gérard ASTIC au 
poste de Commissaire aux Comptes.

Merci  à  Alexandre  et  à  Gérard  pour  leur  engagement  envers  la 
Commanderie.

Deux postes restant vacants au sein du Chapitre, ce dernier a fait le choix de les combler en nommant deux 
membres en qualité de "Messager". Il s'agit de Marie-Anne FRANC et de Catherine SALVAGGIO. 

Quant aux perspectives pour les mois à venir, je vous rappelle quelques dates importantes auxquelles nous 
souhaitons une très forte mobilisation de tous :

Le samedi 7 mars : notre traditionnelle "Soupe aux Choux";

Le dimanche 19 avril : Une pièce de théâtre au cinéma « LE MAJESTIC » à Firminy dans le cadre de la 1ère 
Journée Internationale de l'Ordre International des Anysetiers ayant pour titre « A quelle heure on ment ? ».

Le  samedi  3  octobre  :  60°  Chapitre  Magistral  au  "Domaine  de  la  diligence"  à  St  Genest  Malifaux,  
établissement qui a l'avantage de posséder 23 chambres.

Que cette année vous apporte, à vous et à vos proches, de la joie, une santé solide et l'accomplissement de 
vos projets personnels.

Pour  notre  association,  je  forme  le  vœu  que  2026  soit  une  année  de partage,  de convivialité et 
de réussite dans  toutes  les  actions  que  nous  entreprendrons  ensemble,  dans  le  respect  de  « l’esprit 
anysetier » et des « préceptes de l’Ordre ».

-- ASSEMBLEE GENERALE (suite)

Deux Anysetiers ont été récompensés pour 20 ans de fidélité à notre Commanderie. 
--  Christine VILLEMAGNE ;
--  Jean-Paul EYRAUD.
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Le  compte  rendu  de  cette  Assemblée  Générale  a  été  adressé  par  mail  à  tous  les  Anysetiers  de  la 
Commanderie.
69 personnes (48 anysetiers, 14 conjoints et 7 visiteurs) ont partagé le 
repas dans une excellente ambiance. 

-- GALETTE DES ROIS

2026 a démarré d’une manière conviviale pour les membres de la Commanderie des Anysetiers de 
Saint Étienne en Forez. Nous nous sommes retrouvés à l’amicale de la Terrasse pour partager la 
galette. Le Grand Maistre a présenté les vœux de la Commanderie à la soixantaine de personnes  
présentes notamment la Commanderie du Roannais-Brionnais et du Comté de l’Yssingelais. Merci à 
Justine qui représentait l’association EURECAH et aux futurs membres.

-- APRES-MIDI CHEZ LES PETITES SOEURS DES PAUVRES

Après-midi familiale avec «  Galette des Rois » et spectacle du groupe La 
Tarentella le dimanche 11 janvier après-midi à « Ma Maison » rue Denis 
Epitalon à Saint-Etienne.
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L’   ARTICLE DU MOIS   

UNE INSTITUTION LYONNAISE : EUGENIE BRAZIER 
(avec l’aide de Wikipédia, https://www.adaptel-lyon.fr/la-mere-brazier-la-premiere-etoile/,

https://lacuisineaquatremains.lalibre.be/2017/04/28/les-classiques-lyonnais-magnifies-de-la-mere-brazier/)

Eugénie BRAZIER est une femme d'origine populaire, née le 12 juin 
1895 à La Tranclière (Ain), dans une famille de paysans bressans. À la 
mort de sa mère, à 10 ans, elle est placée dans des fermes de la région 
où elle garde les vaches et les cochons. Elle y apprend les bases de la 
cuisine de la Bresse.

À 19 ans, elle tombe enceinte d'un certain Pierre, homme marié et se 
fait  mettre  à  la  porte  par  son  père. Laissant  son  fils,  Gaston, 
en nourrice à Dompierre, elle « monte » à Lyon.

Employée dans une famille bourgeoise, comme nourrice , elle devient 
chargée  de  la  cuisine  lorsque  la  cuisinière  attitrée  tombe malade. 
En 1915, âgée de 20 ans, elle s'en fait une vocation et partie de rien, se fait embaucher à la fin de la Première 
Guerre mondiale chez la mère FILLIOUX à Lyon où elle fait son apprentissage. Elle fait ensuite un passage à 
la Brasserie du Dragon de Lyon, où elle se fait une solide réputation.

Le 19 avril 1921, Eugénie crée, avec 12 000 francs de capital, son restaurant, 
un bouchon lyonnais typique,  au  numéro  12  de  la rue  Royale,  dans  le  1er 

arrondissement de Lyon Il est nommé « MÈRE BRAZIER ». Ses débuts en cuisine 
sont difficiles mais,  grâce au bouche-à-oreille,  aux éloges du grand critique 
gastronomique  CURNONSKY et du Club des Cent, sa table devient vite la plus 
courue de Lyon.

En 1929 elle ouvre un second établissement au col de la Luère, dans les monts 
du lyonnais. Il devient l'annexe de son restaurant lyonnais les week-ends et au 
retour des beaux jours. 

En 1932,  le guide  Michelin attribue  deux  étoiles  à  chacun  de  ses  deux 
restaurants, et en 1933  Eugénie Brazier fait partie de la première promotion 

de grands chefs cuisiniers dont les restaurants obtiennent 3 étoiles au guide Michelin, en même temps 
que Fernand POINT et Marie BOURGEOIS. Par la même occasion, les deux restaurants de Lyon et du col de la 
Luère étant notés trois étoiles chacun, elle devient ainsi la première, femmes et hommes confondus, à  
réaliser cet exploit. 

Elle  devient  vite  l'emblème de Lyon et  de la cuisine lyonnaise au niveau international. Citons parmi ses 
réalisations, la  poularde demi-deuil, le fond d’artichaut foie gras, la quenelle, la langouste Belle Aurore, … .

En 1946, Paul Bocuse, alors âgé de 20 ans,  poursuit son apprentissage chez Eugénie Brazier au col de la 
Luère à Pollionnay où, en plus de faire la cuisine, il entretient le jardin potager, trait les vaches, fait la lessive 
et le repassage.

En 1968, âgée de 72 ans, Eugénie passe la main à son fils Gaston qui lui succède. Elle meurt le  2 mars 1977, 
à Sainte-Foy-lès-Lyon, alors âgée de 81 ans. Elle est inhumée, avec son fils Gaston (mort trois ans avant elle, 
en 1974), au cimetière du Mas Rillier, à Miribel dans l'Ain.

https://fr.wikipedia.org/wiki/Ain_(d%C3%A9partement)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Miribel_(Ain)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Mas_Rillier
https://fr.wikipedia.org/wiki/Sainte-Foy-l%C3%A8s-Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Vache
https://fr.wikipedia.org/wiki/Jardin_potager
https://fr.wikipedia.org/wiki/Pollionnay
https://fr.wikipedia.org/wiki/Pollionnay
https://fr.wikipedia.org/wiki/Paul_Bocuse
https://fr.wikipedia.org/wiki/1946
https://fr.wikipedia.org/wiki/Cuisine_lyonnaise
https://fr.wikipedia.org/wiki/Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Embl%C3%A8me
https://fr.wikipedia.org/wiki/Pollionnay
https://fr.wikipedia.org/wiki/Pollionnay
https://fr.wikipedia.org/wiki/Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Marie_Bourgeois
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fernand_Point
https://fr.wikipedia.org/wiki/Guide_Michelin
https://fr.wikipedia.org/wiki/Chef_cuisinier
https://fr.wikipedia.org/wiki/Guide_Michelin
https://fr.wikipedia.org/wiki/1932
https://fr.wikipedia.org/wiki/Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Club_des_Cent
https://fr.wikipedia.org/wiki/Rue_Royale_(Lyon)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Cuisine_lyonnaise#Bouchons
https://fr.wikipedia.org/wiki/Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fran%C3%A7oise_Fayolle
https://fr.wikipedia.org/wiki/Premi%C3%A8re_Guerre_mondiale
https://fr.wikipedia.org/wiki/Premi%C3%A8re_Guerre_mondiale
https://fr.wikipedia.org/wiki/1915
https://fr.wikipedia.org/wiki/Lyon
https://fr.wikipedia.org/wiki/Nourrice
https://fr.wikipedia.org/wiki/Bresse
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DES NOUVELLES DE L’ORDRE

--   A  la  découverte  du  site  de  l’Ordre : 
anysetiers.org  

Un nouveau numéro de l’Anysetier à trouver dans 
la rubrique publication de l’Ordre. Il y a un article 
concernant notre Commanderie.

AGENDA DE NOS ASSOCIATIONS PARTENAIRES OU AMIES 

→  Dimanche 7 février à 14 h, salle salle des fêtes des Croix des Sagnes, route des Sagnes 42230 à Saint-
Victor sur Loire, LOTO organisé par l’A. S. E. P. L. S. au profit des Sclérosés En Plaques.

→  Dimanche 15 février à 14 h, salle Longchamp de l’hippodrome de Saint-Galmier, 52 rue de Cuzieu,  
LOTO organisé par le Rotary club de Saint-Galmier au profit des associations d’aide à l’enfance dont BRINS 
DE SOLEIL.

AGENDA DE NOTRE COMMANDERIE

→ Samedi 14 février : Saint Valentin au café-théâtre « QUAI DES ARTISTES » à Montbrison.

→  Lundi 23 février : Repas mensuel au restaurant « LA TAVERNE » à Saint-Etienne.

→  Samedi 7 mars : Soupe aux choux à la Maison des Traditions rue Prudhon à Saint-Etienne.

→  Lundi 30 mars : Repas mensuel au restaurant « LE VALJOLY » à Sorbiers.

→  Dimanche 12 avril : Repas «  cuisses de grenouilles » commun avec la Commanderie du Roannais-
Brionnais. Restaurant à préciser aux alentours de Roanne.

→  Dimanche 19 avril : Journée internationale des Anysetiers. Pièce de théâtre au Majestic à Firminy..

→  Lundi 27 avril : Repas mensuel au restaurant « LE PONT NANTIN » à Saint-Chamond.

NOS PEINES
→ Giovanni GIOIA, le frère de notre Grand Maistre, Pierre GIOIA, est décédé le 27 décembre 2025.

NOS JOIES
→ Notre Hospitalier, Carmen FINTINARU est grand-mère d’une adorable petite Livia née le 2 décembre 
2025.
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Pour  nous  mettre  en  conformité  avec  les  nouvelles  règles,  voici  le 
nouveau RIB de la Commanderie. Merci de l’enregistrer pour pouvoir 
l’utiliser lors de vos prochains virements.

ASS COMMANDERIE DE SAINT-ETIENNE EN FOREZ DE L’O.I.A.

7 RUE MONTYON

42000 SAINT-ETIENNE

Domiciliation  BP AURA LA TALAUDIERE

RIB : 

Code Banque Code Guichet Numéro de Compte Clé RIB

16807 00400 10577102005 15

IBAN : FR76 1680 7004 0010 5771 0200 515

BIC : CCBPFRPPGE

Siège social & secrétariat     :  

Chez : Anne Françoise VIALLON
7 rue Montyon (42000) SAINT-ETIENNE
tél : 04.77.79.26.58   -  06.68.66.73.49
viallon.anysetiers@gmail.com
SIRET : 993 697 341 000 10

AGENDA DES CHAPITRES EXTERIEURS  
Si parmi vous, certains souhaitent se rendre à un Chapitre Magistral, merci de contacter Anne. Vous trouverez les 
dates de tous les chapitres sur le site de l’Ordre dans MENU puis « la vie des Anysetiers » et dernière rubrique 
« Chapitres Magistraux ».
→  Le 7 février  :  Chapitre Magistral de la Commanderie  du Comté de Nice.

→  Le 7 mars :  Chapitre Magistral de la Commanderie de Champagne.

→  Le 14 mars :  Chapitre Magistral de la Commanderie du Dauphiné.

→  Le 14 mars :  Chapitre Magistral de la Commanderie de Castres-Sidobre.

→  Le 21 mars :  Chapitre Magistral de la Commanderie de la Principauté de Liège.

→  Le 28 mars :  Chapitre Magistral de la Commanderie de Toulon la Royale.

→  Le 25 avril :  Chapitre Magistral de la Commanderie du Comté de Valentinois.

mailto:viallon.anysetiers@gmail.com
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NOS PARTENAIRES


